Metzgere;

Kartoffelgratin
3,30 €/Portion

Spdatzle
2,80 €/Portion

Semmelknddel
9,80 €/kg

Blaukraut mit feinen
Apfelsticken

9,20 €/kg

Speck-Bohnenblndchen
3,60 €/Portion

* «
PASSENDE BEILAGEN *

Metzgere;

SCHON PROBIERT?

Verschiedene Frischkdasesorten

WalnuB-Feige Rucola-Pinienkerne
Karotte-Lauchzwiebel Schnittlauch
R&ucherlachs Peppadew

und noch viel mehr:

Doppelte Rinderkraft- ~ RahmsoBe
brihe/Fleischbrihe Tafelspitz im Glas
BratensoBe Vitello Tonnato

Sie suchen noch den passenden Wein?
Auserlesene Weine bei uns erhdlilich.

OFFNUNGSZEITEN UBER DIE FEIERTAGE

Mo, 23.12.2019 7:30 - 18:00 Uhr

Di, 24.12.2019 7:00 - 12:00 Uhr

Fr. Sa gewohnte Offnungszeiten

Mo, 30.12.2019 7:30 - 18:00 Uhr BESTELLUNGEN
Di, 31.12.2019 7:00 - 12:00 Uhr Tel.: 07022 - 5 12 64
Do, Fr, Sa gewohnte Offnungszeiten Fax: 07022 - 25 02 05
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EINFACH ERWARMEN - |

FRISCH FUR SIE GEKOCHT
TOLLE ANGEBOTE

FUR IHR FESTTAGSMENUI &

Wildragout in feiner Preiselbeer PfefferrahmsoRBe
9,- €/Portion

Putenschmortopf in feiner RahmsoBe
7,50 €/Portion

Rinderbraten mit BratensoBe
9,50 €/ Portion

Edler Kallbbsrahmbraten in feiner RahmsoRBe
10,50 €/Portion

Zarte Schweinemedaillons in CognacrahmsoBe
8,50 €/Portion

Kalbsgeschnetzeltes "Zuricher Art"
10,50 €/Portion

Gdansekeule sous vide gegart mit OrangensoBe
Tel.: 07022 - 5 12 64 » Fax: 07022 - 25 02 05 11,00 €/Portion
Im Wiesengrund 1 ¢ 72622 NUrtingen-Oberensingen

www.meftzgerei-zaenglein.de




FRISCHES GEFLUGEL

dt. Gdnse (ca. 3-6 kg)

dt. Gansebrust / -keule €/kg
poln. Gansekeulen €/kg
poln. Gd&nsebrust €/kg
frische Bodensee Ente €/kg
franz. Pute (ca. 5-6, 7-8, 8-++ kQ) €/kg
franz. Baby Pute €/kg
franz. Flugentenkeulen €/kg
franz. Flugentenbrustfilet (mdannlich) €/kg
franz. StubenkUcken (ca. 500 g) €/kg
franz. Maishdhnchen (ca. 1,2-1,3 kg) €/kg
Hohenloher Hauskaninchen (ca. 2-2,5 kg) €/kg
Hohenloher Kaninchenkeulen €/kg
Hohenloher Kaninchenrlcken €/kg
dt. Stallhase €/kg
franz. Flugenten (mdannlich / weiblich ca. 3 kQ) €/kg
Putenoberkeulen (mit Haut und Knochen) €/kg

REH - WILDSCHWEIN - HIRSCH - Preis auf Anfrage!

Weihnachts-
gefllgel ist ab
Fr., 13.12.2019

36,00
24,80
24,80
14,40
13,80
15,80
13,10
26,80
11,80

9,80
17,50
26,90
19,80
17,50
13,00

7,80

. fUr Sie abholbereit!

www.metzgerei-zaenglein.de

VERSCHIEDENE LECKEREIEN

SCHWEINELENDE ODER -BRATEN GEFULLT MIT:

* Frischkd&se, Fetaq, frische Tomaten, Fruhlingszwiebeln

* Champignon, gerauchte Bauchwdrfel, Zwiebeln,
Br&t, mit Schinkenspeck umwickelt

* Lauch, geriebener Kase, Chili Flocken,
Bratwurstorat, mit gerauchtem Bauch umwickelt

* Lauch, geriebener Kase, Chili Flocken
und Bratwurstordt, nicht umwickelt

* Rostratwurstordt

WEITERE LECKEREIEN:

* Zangleins Hackfleischrollen

* Hadhnchenbrust, gefullt (nach Wunsch), Napoli oder Champ. Brét
* Schweine-Medaillons, Napoli Kruste oder gefullt

* Schlemmerschnitzel

* Schweinelende oder Schweinebraten im Blatter- oder Brotteig

* Oberensinger Rollbraten von der Gans,
gefullt mit Maronen, Knddel, Brot und Aprikose

* Lammkeule "suB-sauer" gefullt mit Quitten und Feigen

WEIHNACHTSBRATEN
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* Filetbraten im Hackfleischmantel mit gerauchtem Bauch
* Hdhnchenschlegel * Pollo fino

* Kalbsbrust * Kalbsbrust gefullt * Kalbshaxen * Kalbslende
* Kalbsnierenbraten * Kalbsricken

* Kasseler im Blatterteig * Kasselerhals (auch gefullt)

* Kasselerricken * Schaufele

* Lauchrollbraten

* Putenbrust im K&se-Broccoli Mantel * Putenrollbraten

* Putenrdlichen gefullt in WeiBweinsoBe

* Rinderbraten * Rinderlende * Rinderhufte * Rostbraten
* Romerbraten (R-HUfte)

* Schweinehals * Schweinehals geflllt * Schweinelende
* Schweinenuss

* Schweinerlcken

* Tafelspitz vom Rind und Kalb

* Schweinebdckle, Ochsenbdckle, Kallbsbdckle

AN HEILIG ABEND BRAT UNSER CHEF FUR SIE
AUF 16:30 Uhr oder 18:00 Uhr zur Abholung

Halbe HAdhnchen
4,20 €/Stiick .

H&hnchenschlegel
3,00 €/Sttck

Kartoffelsalat
8,90 €/kg e

Schweinemedaillon in verschiedenen SoBen
nach Wahl, mit Spatzle oder Kartoffelgratin

13,00 €/Port.

KENNEN SIE SCHON
UNSEREN DRY AGED SCHRANK?

Unser Dry Aged Fleisch ist von héchster Qualitart,

Es reift in unserem dafur vorgesehenen Dry Aged Schrank mit
Salzsteinen. Die Salzsteine sorgen fur eine besondere Luftreinheit.
Vereint mit behutsamer und langsamer Reifung wird das Fleisch

unglaublich zart & aromatisch...
P\ Qus
...ein Genuss fur Auge & Gaumen © K
Rostbraten
Entrecote
T-Bone
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