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OB HOCHZEITEN, KONFIRMATIONEN, GEBURTSTAG...

..wir sorgen mit unseren kostlichen Fest- und Party-Spezialitéten far
gelungene Feiern. Mit viel Fantasie und bester Qualitat stellen wir Ihnnen
leckere Platten, kalte und warme Buffets sowie Grillgerichte zusammen.
Auch komplette MenUs servieren wir Innen gerne. Stellen Sie sich Ihr
kaltes Buffet nach Ihren Winschen selbst zusammen.

RUSTIKALE VESPERPLATTEN

Deftige hausmacher SpezialitGten, wlrzig rone oder gekochte
SchinkenspezialitGten und eine Auswahl unserer leckeren haus-
gemachten Salami-Variationen mit herzhafter Vespergarnitur.

AUFSCHNITTPLATTEN

* Ausgesuchte Frischwurstsorten * Fischplatten

* Kaseplatten * Z4nglein's Mitternachtsplatte
(versch. Schinken-, Salami
und Bratenvariationen)

e K&sewulrfel




.4 FUR JEDEN ANLASS \
% DAS R|CHTIGE SCHMANKERL

Lassen Sie sich auf den -;—7 ,-—-——*\
nochsten Seiten inspirieren! [ & | FJ?L/

Longledn's Partysperiolitaten!



VORSPEISEN

* Bunter Blattsalat mit rosa gebratenen e
Flugentenbrlstchen -

* Mandelmedaillons von der Pute / Schwein : .:J

* Melonenschiffchen mit ronem Schinken Neova :

* Hausgemachter Krablbencockfail s’

* Gebratenes Roastbeef ...\ ;'

* Gerduchertes Schwarzwaldforellenfilet "’:C ‘:
mit Apfel-Sahne-Meerrettich _'._;:-h;:‘:
Norwegischer Raucherlachs mit Senf-Dill-SoBe 'vl.f"" 2

FRISCHE ROHKOSTSALATE

 Kartoffelsalat * Selleriesalat

* Krautsalat * Rote-Bete-Salat
* Karottensalat * Maissalat

* Gurkensalat * Bohnensalat

* Reftichsalat * Rohkostsalat

¢ Paprikasalat
e Tomatensalat
¢ \erschiedene Blattsalate



k1. e Schichtsalat * Meeresfrichtesalat

", * Nudelsalat « Griechischer Salat
e * Eiersalat * Schwabischer Wurstsalat
b AP * Geflugelsalat * Schweizer Wurstsalat

= e » Waldorfsalat « WeiBwurstsalat <

- k) 9| * Broccoli-Schinken-Salat * Krabbensalat
e

e Gambas in Knoblauchdl

* Heringsalat

* Fladlessuppe * GrieBkl6Bchensuppe

_ * KI6Bchensuppe * Tomatensuppe
\ | X * Maultaschensuppe * Gulaschsuppe
* Hochzeitssuppe * Kartoffelsuppe

* Spargelcremesuppe ¢ Broccolicremesuppe

Longlein's Partysperialitaten!
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WARME FLEISCHGERICHTE VOM SCHWEIN

* HeiBer Fleischkdase: * Jagerbraten (gefulliter Hals mit et
Fleischkdse, Zwiebelfleischkdse, Champignons und Petersilie) ol
Pizzafieischkdase, bayrischer , i

o7 t 1
Fleischleberkdse und Kase- 'geunerbraten ' 8
fleischkdse e Paniertes Schnitzel .

« Saftig gegrillter ,SpieBbraten™ * Verschiedene Hackbdllchen .":. 5 ./
vom Schweinehals o Gefllllte Lende ‘ ." s

* Krustenbraten vom Bug « Schweinelende mit \jac’f
oder Wammerl Champignons gefillt, i

« Knuspriges ,Spanferkel® umwickelt mit Schinkenspeck "_.-;_f';,e:

« Kasslerripple, -hals, -ricken * Lauchrollbraten (geroliter ;’g;‘“ s

« Badisches Schaufel Schweinebauch, gefullt mit R <

adisches schauiele Fleischk&sborat und Lauch, 9%

* Chilli Con Carne mit Frihlingskré&utern gewrzt) "‘..,}’ ]

* Unsere allseits beliebte * Leckere Maultaschen in der ig 2 i
LSpareribs® Brihe, mit K&se Uberbacken ‘37: i

* Knusprige Grillhaxe oder gerostet Vén

« Leckere ,Hackfleischbalichen®  * Pizzabraten (geflliter Hals ¥y
in ZigeunersoBe oder mif Salami und Kase) o)
MozzarellasoBe » Schweinehals gerduchert mit

« Sahnegeschnetzeltes Champignon-BroccolifUllung)
mit Champignons * Magerer Schweinerucken mit 4

« Schweinefiletmedaillons versch. Fllungen, z.B. Jagerart, B

it Ch ; mit Pfifferlingen, K&se-Lauch ol i
m ampignons oder Broccoli-K&se-Kruste = B

* Schweinefiletmedaillons in , . , B 2t s
Cognacrahm- oder . ,,lF|Ie.’rbro’ren -;or’res Schwe[ne— it
ChampignonrahmsoBe filet im Hackfleischmantel mit e

Frahstucksspeck umwickelt = g=srials

* Geschnetzeltes Schweinefilet R " 4

in Pfifferlingrahm EXNGI




SPEZIALITATEN VOM RIND

5 * Tafelspitz in MeerrettichsoBe ¢ GemUseeintopf mit
- « Schwdbischer Sauerbraten Rindfisischeiiicge
--o-u.. | « Zarter Rinderbraten in ‘ SZTI—IGL‘E ft?;o’ren oS

BurgundersoBe
* Gaisburger Marsch

* Herzhaft geflllte Kalbsbrust * Kalbsricken verschieden
nach Hausfrauenart oder gefullt, z.B. mit frischen
mit Pfifferlingfullung Pfifferlingen und

« Rolloraten vom Kalo gerauchfem Bauch

(auf Wunsch gefullt) * Rosa gegrillter Kalbsricken

* ZUricher Kalbsgeschnetzeltes .natur®

« Kalbsnierenbraten * Kalbshaxen bzw. -fleisch

o Ponier’res Kalbsschnitzel

By ,-n; P

e Lammruckensteak

WILD-
SPEZIALITATEN
auf Anfrage!

Longlen's Partysperinlitaten!
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GEFLUGEL-LECKEREIEN

* Gebackene Hahnchenbristchen in RieslingsoBe .
* Gefullte Hadhnchenbrlstchen mit Champignon-Sahneflllung ',;‘
* Gefullte Putenrdlichen im Speckmantel in WeiBweinsoRBe v

e Putenbruststreifen in Curryrahm

* Knusprig gegrillte halbe Hahnchen
* Gegrillte kleine Party-Hadhnchenkeule _ k' E x
* Putenbrust in Broccoli-Kése-Mantel - ‘%’ % T
* Putenschnitzel - natur oder paniert 2 :

EVES NS j : '\ e —
ke \\‘ f ;l"\ . 4

s

SCHLEMMERPLATTE

* Rosa gebratenes Roastbeef
Ideal fur

gehobene
* Verschiedene BratenspezialitGten Anspriiche
bei kleiner
Gdstezahl!

e Verschiedene Schinkenspezialit&ten

* Roher Schinken mit Melone

* Mandelmedaillons aus der
Schweinelende

und vieles mehr...
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FISCHSPEZIALITATEN ar & warwy

%) KALT WARM - Erfrischend leicht!
-", B * Norwegischer Réucherlachs * Als Fertiggerichte z.B.

- "Q .

B . gebackenes Schollenfilet

oy o Graved Lachs oder gedUnstetes Lachsfilet,
: l?_u’ ¢ Gerducherte Schwarzwaldforelle dazu eine feine ZitronensoRe
:-TI‘J:- * Herzhaftfe Ruchermakrelen * Lachsgratin

;ﬁ«.!_"'_‘i * Aal geraucht
\f =r-f.")

DAZU EMPFEHLEN WIR:

* Apfel-Sahne-Meerrettich
oder Senf-Dill-Dip

. * Hausgemachte Spatzle e Kartoffelgratin

:,\I = ,‘ * Nudeln o RAsT

AN

v ¢ Schupfnudeln * Petersilienkartoffeln F P
:‘I, 3 . * Butterreis * Rostkartoffeln /‘ {(|
r "‘ * Allerlei Gemuse der Saison « Kroketten \\" o
J TS ganz nach lhren Winschen « Squerkiaut

3 il ¢ R .

? g'f(g Speckbdhnchen « Blaukraut

J= = * Sernmelknodel e Bayrischkraut

Longledn's Partysperiolitaten!




* PilzrahmsoBe * ZwiebelsoBe P S

* RahmsoBe * BiersoBe ,-"'
* BratensoBe v W
-li.‘-a;"l
VEGETARISCHES P
* Nudelpfanne » GemUseschnitzel ":-‘
* Reispfanne * GemuUsegratin a‘b“: A
* Gebackene Champignons mit :

Kréuterdip und Knoblauch

BROT- UND BROTCHENKORBE

* Holzofenbrot * Laugenstangen

* Kérnerbrdtchen * K&seweckle

* Brezeln e Pariser Stangen u.a.
* Laugenweckle u.a. * Ciabatta

* Partybroétchen * Vollkorn Baguette

e Partyrad



-y

g I - ..
VORSCHLAGE FUR IHR HAPPCHENBUFFET
; 11 i KLEINE KOSTLICHKEITEN * Halbe garnierte Brotchen mit
e « Kleine Butterbrezeln versclhllegenen Wurst- und Kase
RSrd SpezialitGten

* Diverse kleine Partybrdtchen

oy o 51 i i 3 * Canapés mit feinen Wurst- und
A, A m"|’r versch]eclj?nen Wrsf-und Kd&sesorten - exclusiv garniert!
= Kase-Sperzialitdten

O . ° - N .

1.;;. « Rohkostschnitten Canapés mit Thunfisch und

X Rty Tomate - exclusiv garniert!
'r“!!; * Sahnefrischkase auf Vollkorn-
i r':a

brot mit knackiger Rohkost be-
legt

* Kleine Laugenbroétchen mit
O'batzter (angemachter
Camembert) * Canapés mit Riesengarnelen

und Blattsalat

* Canapés mit norwegischem
R&ucherlachs

* Canapés mit gerduchertem
Forellenfilet

* Kleine gefllite Leberkdse-Seelen
* Mini-Hamburger ITALIENISCHES
* Mini-Schinkenhdrnchen (GRILL)BUFFET

e Lauchtortchen SCHWABISCHES
BUFFET

auf Anfrage!

e Frischer Obstsalat

e Tiramisu klassisch u.a.

* Rote Grutze * Cappuccinomousse
* VanillesoBe * Apfelstrudel mit VanillesoBe
* Schokomousse * Himbeerlasagne

¢ Vanillemousse e Stracciatellamousse

Longlen's Partysperinlitaten!
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Tel.: 07022 - 5 12 64 » Fax: 07022 - 25 02 05 * kontaki@metzgerei-zaenglein.de
Im Wiesengrund 1 ¢ 72622 Nurtingen-Oberensingen



